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Cocktails de Navidad

Chips Artesanas

Almendras Fritas

Croquetitas de Jamón

Aceitunas Aliñadas

Taquitos de Queso

Agua, Cerveza, Refrescos, Zumos

Vino Blanco Emina Verdejo (D.O. Rueda)

Vino Tinto Vega Crianza (D.O. Rioja)

VINO ESPAÑOL

5,95€

Yogur de Foie

Caramelos de Requena

Brocheta de Langostino Kataifi

Samosas de Morcilla y Habitas Baby

Buñuelo de Bacalao con Alioli Suave

Cucharita de Tartar de Atún Rojo

Brocheta de Pollo Yakitori

Agua, Cerveza, Refrescos, Zumos

Vino Blanco Emina Verdejo (D.O. Rueda)

Vino Tinto Vega Crianza (D.O. Rioja)

COCKTAIL DE BIENVENIDA

12,95€

Duración 30 minutos 

**No sustituye un servicio de almuerzo o cena

Duración 1 hora

Yogur de Foie

Caramelos de Requena

Brocheta de Langostino Kataifi

Buñuelo de Bacalao con Alioli Suave

Samosas de Morcilla y Habitas Baby

Pulpo a la Brasa sobre Cremoso de Patata

Cucharita de Sinfaina de Bacalao

Brocheta de Pollo Yakitori

Mini Burguer Center

Tartar de Atún Rojo

Arroz del Senyoret

Surtido de Tartas Caseras

Brochetas de Fruta Fresca

Agua, Cerveza, Refrescos, Zumos

Vino Blanco Emina Verdejo (D.O. Rueda)

Vino Tinto Vega Crianza (D.O. Rioja)

LUNCH COCKTAIL

26,95€

Duración 1 hora

Yogur de Foie

Chupito del Chef

Caramelos de Requena

Brocheta de Langostino Kataifi

Buñuelo de Bacalao con Alioli Suave

Samosas de Morcilla y Habitas Baby

Coca de Sardina Ahumada con Confitura de Tomate

Pulpo a la Brasa sobre Cremoso de Patata

Cucharita de Sinfaina de Bacalao

Brocheta de Pollo Yakitori

Mini Burguer Center

Tartar de Atún Rojo

Brochetas de Solomillo de Buey a la Parrilla con Patatas Paja

Surtido de Tartas Caseras

Brochetas de Fruta Fresca

Agua, Cerveza, Refrescos, Zumos

Vino Blanco Emina Verdejo (D.O. Rueda)

Vino Tinto Vega Crianza (D.O. Rioja)

DINNER COCKTAIL

29,95€Precios por persona y servicio. 10% IVA incluido.
Mínimo de 20 personas



Navidad 2018

El Hotel Valencia Center le brinda la posibilidad de organizar su tradicional

comida o cena de Navidad en un ambiente íntimo y acogedor con una

propuesta gastronómica compuesta por Cocktails y Menús de excelente calidad

y presentación. Ponemos a su disposición un equipo de profesionales

que le asesorará en todo momento con el fin de convertir este evento 

en un éxito.

El Hotel Valencia Center ofrece a sus clientes una barra libre de bebidas compuesta por primeras marcas
nacionales y de importación. Este servicio comenzará una vez finalizada la comida o cena y tendrá una
duración determinada (concertada antes del evento).

Crema de Calabacín con Helado de Mascarpone al Aroma de Albahaca

Sorbete de Manzana Verde

Tournedó Ibérico con Reducción de Pedro Ximénez y Patatas Pont Neuf
Ó

Lomo de Lubina Asada sobre Alboronía  y Aceite deAjos tiernos

Tronco de Navidad

Surtido de Mignardises Navideños 

MENÚ 1

BARRA LIBRE NAVIDAD 2018

BODEGA

Agua Mineral, Cerveza, Refrescos y Zumos

Vino Blanco Emina Verdejo (D.O. Rueda)

Vino Tinto Vega Crianza (D.O. Rioja)

Precio por persona  10% IVA incluido. Mínimo de 20 personas31,00€

MENÚ 3

Precio por persona 10% IVA incluido

DESCUENTO ESPECIAL

Hoteles Center le ofrece un descuento especial del 10% sobre su

almuerzo y/o cena de Navidad reservando antes del 1 de Diciembre

(excepto para celebraciones que tengan lugar los días 13, 14, 15, 20, 21 y 22

de Diciembre). Promoción sujeta a disponibilidad. Menús no válidos

para los días 24, 25 y 31 de Diciembre.
Consulte condiciones especiales de la promoción.

Consulte con nuestro Departamento Comercial

Plazas limitadas al número
de asistentes al evento.

Servicio de Disc-Jockey

El Hotel Valencia Center pone a su disposición:

Sujeto a disponibilidad.

AMBIENTACIÓN MUSICAL NAVIDAD 2018 PARKING GRATUITO

BODEGA
Agua Mineral, Cerveza, Refrescos y Zumos

Vino Blanco Emina Verdejo (D.O. Rueda)

Vino Tinto Vega Crianza (D.O. Rioja)

Rollitos de Salmón con Guacamole y Paté de Txangurro

Sorbete de Mandarina al Cava

Solomillo de Ternera Gallega con Boletus Salteados al Aroma
de Trufa Negra y Salsa de Foie

Nemelaka de Cacahuete y Chocolate

Surtido de Mignardises Navideños 

2 horas de barra libre: 12,00€ Hora extra: 6,00€ Combinados: 6,00€

MENÚ 2

Precio por persona  10% IVA incluido. Mínimo de 20 personas33,00€

Ensalada de Brotes Tiernos y Algas con Vieiras Salteadas y Vinagreta de Mango y Cointreau

Sorbete de Coco y Jengibre

Carrillera de Cerdo Ibérico en su Jugo sobre Cremoso de Patata Trufada
Ó

Lomo de Bacalao Confitado y Gratinado con Alioli de Pera
acompañado de Verduritas en Tempura

 Soufflé Helado de Turrón

Surtido de Mignardises Navideños 

BODEGA

Agua Mineral, Cerveza, Refrescos y Zumos

Vino Blanco Emina Verdejo (D.O. Rueda)

Vino Tinto Vega Crianza (D.O. Rioja)

Precio por persona  10% IVA incluido. Mínimo de 20 personas38,00€


